Brownie cookies

Mepideg: 10-12 cookies Xpovog mrpocTtoipaciag: 10 Aertd Xpoévog ynoiparog: 10-11 Aetrtd
Xpovog avapovig: 10 Aetrté

QuAdoooupe Ta cookies KAAUPPEVA AEPOOTEYWG, O€ BPOTEPDO ONUEIo, YIa 4 PEPEG.

YAIKG:

110 yp. aAeup! yia OAeG TIG XPAOEIG
45 yp. KOKAO, KOOKIVIOUEVO

10 yp. KOpV PAGOUpP

¥4 K.YA. PTTEIKIV TTAOUVTEP

% K.YA. OAGTI

90 yp. vepd

170 yp. paupn daxapn

30 yp. nAiEAaio i eAaidAado

Y2 K.YA. eKXUNIOpa BaviAiag

100 yp. KouBepToUpPa, WIAOKOPUEVN
avBo¢ aAaTiou (TTPOAIPETIKA)

ExktéAeon:

1) Z& YTTOA avakaTeUoupe To AAEUpI, TO KOKAO, TO KOpV PAGOUP, TO UTTEIKIV TTAOUVTEP KOl
TO AAATI.

2) Z& KATOOPOAAKI avaKATEUOUNE TO vEPS PE TN {axapn Kal (EOTAIVOUNE O€ HETPIA QWTIA.
ATtrooupoupe 600 ayvicel kai TTpIv Bpdaoel, TTpocBEToUpE To AddI, TO EKXUAIOUA BaviAiag
Kal TNV KouBepToUpa Kal avaKaTEUOUNE KAAA va AILOOEI N OOKOAGTA.

3) Pixvoupe To 0OKOAATEVIO PEIYHA OTO PEIYUO PE TO AAEUPI KAI QVOKATEUOUNE OTTAAG PE
MapiC ) KOUTAAQ, ioa-ioca PEXPI VO EXOUNE EVIAIO PEYHA.

*TO CUYKEKPIPEVO PEIYUA KAOAUTEPO TO WAVOUE ETTITOTTOU, OEV TO ETOINACOUE YIA VA TO
QTTOONKEUOOUE VIO apyOTEPA PETQ OTN MEPA ) TNV ETTOMEVN.



4) Xe ToWi TTEPACUEVO PE AadOKOAAQ, pixvoupe atTd 1 YEUATN K.O. TOU TEAIKOU YEIYUATOG
yla KGBg YTTIOKATO, aprjvovTag KevAa JETALU TOoug yiaTi Ba atrAwoouv aTo Whoiuo. Av
BéAoupe TTaoTTaAifoupe pe Aiyo avBo aAaTiou.

5) Wrvoupue o€ TpoBepuacpévo poupvo otoug 180°C oTtov agpa yia 10-11 Aetrtd (Ba
gival yahaka otav Ta BydAoupe). Aprivoupe va kpuwaoouv yia 10-15 AeTrtd kai
oepPipoupe.



